
ZLATA KUHALNICA
Radenci, 7. oktober 2026

Kriteriji
maksimalne 
točke za jed

OŠ MIKLAVŽ 
PRI 

OROMOŽU OŠ BELTINCI

OŠ IVANA 
CANKARJA 
LJUTOMER

OŠ STOČJA 
VAS OŠ KRIŽEVCI OŠ TIŠINA

1. Oddaja dokumentacije 5 4,75 5,00 5,00 5,00 5,00 5,00
2. Misse en place 15 13,50 14,25 11,75 14,50 14,25 13,50
3. Mehanski postopki priprave jedi 15 14,00 15,00 12,75 13,75 14,25 13,50
4. Toplotni postopki priprave jedi 15 12,50 14,25 12,00 13,75 13,50 13,00
5. Postopki priprave napitka 15 12,25 14,25 11,75 13,25 13,00 12,00
6. Izgled in okus jedi 50 30,00 48,00 41,50 40,50 42,00 38,75
7. Izgled in okus napitka 20 14,00 18,50 13,50 14,75 14,00 18,50

8.
Serviranje in kreativnost predstavitve 
postrežene jedi in napitka na razstavni mizi 15 14,25 13,50 12,00 14,00 14,25 13,75
DOSEŽENE TOČKE 150 115,25 142,75 120,25 129,50 130,25 128,00
PRIZNANJA SREBRNO ZLATO SREBRNO ZLATO ZLATO ZLATO

Uvrščen na 
državno


